
 

 
 

Caratteristiche Tecniche 
BestClean® Detergente Forni è un detergente liquido schiumogeno a elevata alcalinità, 

specifico per la pulizia professionale di forni, grill, piastre e friggitrici. Rimuove rapidamente 

grassi cotti, incrostazioni e residui carbonizzati, riducendo i tempi di intervento e 

assicurando risultati efficaci con il minimo sforzo. La formulazione è particolarmente adatta 

per le esigenze del settore Ho.Re.Ca. e garantisce una pulizia profonda anche in presenza di 

sporco pesante. 

Dosi e modalità di impiego 
Forni, grill e piastre: 

Applicare il prodotto tal quale sulle superfici calde (40-50°C), lasciare agire 15-20 minuti, 

rimuovere i residui con spugna o panno e risciacquare accuratamente. 

Friggitrici: 

Svuotare la vasca, riempire a metà con acqua e aggiungere con cautela 2 L di prodotto ogni 

20 L di capacità. Portare la soluzione a 90-100°C per 20-40 minuti. Lasciare raffreddare, 

scaricare, strofinare con spugna abrasiva e risciacquare almeno due volte con acqua fredda. 

Asciugare con carta. 
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Scheda Tecnica 

BestClean™ Forni 

Codice Confezione Cartone Pallet 

04140 
Flacone 750 

ml 
12 pezzi 40 cartoni 

 

Specifiche Prodotto 

 


